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CONTENIDO DE MACROELEMENTOS EN LOS GRANOS MADUROS DE LAS
VARIEDADES DE CAFETO 'CATUAI AMARILLO Y 'CATURRA ROJO Y
SUS EXPORTACIONES POR LA COSECHA.

En l a f i n c a ' E l Sopapo' de l a Empresa Cafe ta lera de
Cumanayagua en l a provinc ia de Cienfuegos, a una
a l t u r a de 740 msnm se tomaron cinco campos de
Coffea arabica L i n . , p lan tadas con l a s variedades

Amar i l l o' y 'Caturra Rojo', sobre u n suelo
Fer ra l í t i c o Rojo Amarillento, con espaciamiento de
1 m x 2 m , ba jo sombra n a t u r a l variada. E l e s tud io
se realizó en l a cosecha del año 1985 y en t o t a l se
ana l i za roa 149 m u e s t r a s de cerezas maduras, a l a s
que se i e s determinó su contenido de macroelementos
N, P, K, Ca y Mg. Con l o s porcen ta j e s de c a d a uno
de e l l o s y l a materia ceca de l o s granos, se ca lcu-
l ó l a cant idad exportada por l a cosecha. Se obser -
vó que e l N y e l K r e s u l t a r o n l o s elementos retira-,
dos e n mayor cuan t í a , l o que correspondió a 30,6 y

44,15 k g / t de café c o m e r c i a l respectivamente, en e l
caso de l a variedad "Catuai A m a r i l l o y 28,80 y
43,19 en e l de l a 'Caturra Rojo'.

INTRODUCCION

Para e s t a b l e c e r las normas de f e r t i l i z a n t e s en los cu i t i -
vos a g r i c o l a s , Yagodin (1986), u t i l i z a e l término de e x t r a c -
ción comercial , que rep resen ta l a p a r t e de los n u t r i e n t e s que

. agregado, a s p i r a n t e y medio
Ese. Central Invest, Café y Cacao, Cumanayagua, Cienfuegos
Cuba



e n t r a n en l a y s a l e n d e l campo; y s e r e f i e r e n a
o t r a porc ión secundaria que e l c u l t i v o u t i l i z a en e l desa r ro -
l l o vege t a t i vo y l a s r a í c e s , la que puede en p a r t e r e t o r n a r
a l sue lo .

Malavolta e t a l . (1963) determinaron teno res de macro y
micronutriente en los c u l t i v a r e s Bourbon Amarillo , Catu -
r r a Amarillo1 y 'Mundo Novo', y encontraron que en l o s granos
y l a cá sca ra l a expor tac ión obedece a l s i g u i e n t e orden
K > Ca Mg >S >P , pa ra l o s macronutr ientes .

La exportación por l a s cosechas y l a proporción que e s t a
r ep re sen ta d e l a extracción t o t a l , ha s i d o anal izada p a r
inves t igadores como Snoeck (1980) y Correa e t a l . (1983),
y l o s da tos han se rv ido -pa ra Calcular l a s necesidades de las
p l a n t a s según su d e s a r r o l l o y l a alcanzada, a s í
como l a e f i c i e n c i a de u t i l i z a c i ó nde l o s f e r t i l i z a n t e s .

E l o b j e t i v o de l  p re sen te  t r a b a j o f u e determinar l o s con-
t en idos d e macronutr ientes (N, P, K, Ca y Mg) y c a l c u l a r l o
que e s t o rep re sen ta en kilogramos de nutrientes exportados
por cada toneiada do café comercial , en á r e a s de l a Empresa
Cafe ta le ra Cumanayagua, de l a provinc ia Cienfuegos.

MATERIALES Y METODOS

En l a f i n c a ' E l Sopapo' de l a Empresa Cafe ta le ra Cumana-
yagua, e n l a provincia de Cienfuegos, s i t uada a una a l t u r a
de 740 msnm y sobro un sue lo Ferralítico Rojo Amari l lento
d e montaña (Hernández e t a l . , 1975), se tomaron 149muestras
de café cereza , r e p r e s e n t a t i v a s pa ra a n a l i z a r l a composición
qu ímica de los granos y calcular l a s expos tac icnes de l o s
m i s m o s.

Las variedades en estudio fueron 'Catuai A m a r i l l o y
C a t u r r a Rojo' p lan t adas a una d i s t a n c i a de 1 m x 2 m bajo
sombra n a t u r a l var iada .

E l muestreo se realizó en el mes de diciembre de 1986
para c o i n c i d i r con e l p i co de maduración de e s t a zona.

Se tomaron mues t ras de 300 g d e cerezas en plena madurez,
l a s que fueron enviadas a l l a b o r a t o r i o , donde s e dete rminó
e l p o r c e n t a j e de materia  seca t o t a l (MST) y l o s macroelemen-
t o s : N , Y , K , Ca y Mg; A l o s va lo re s obtenidos se l e s ca l cu -
l a r o n l o s estadígrafos media, varianza, desviación es t anda r
y c o e f i c i e n t e de variación.

L a media e n porcen ta j e de (MST) se empleó para c a l c u l a r e l
peso s e c o d e una tonelada de cerezas maduras y con e s t e resul-
t ado y el porcen ta j e de cada elemento s e determinaron l a s
expor tac iones  co r respondientes e n cada caso y posteriormente
s e h i z o l a conversión a tonelada d e café comercial , tomando
como b a s e que una tone lada de c a f é cereza equiva le a 0 , 1 8
tone ladas do café c o m e r c i a l.



RESULTADOS Y DISCUSION

Los p o r c e n t a j e s de macroelementos determinados mediante
e l a n á l i s i s químico de l a s ce rezas , en l o s t r e s campos de
l a variedad 'Catua i Amari l lo '  aparecen en l a Tabla 1, donde
se ap rec i a que su cuantía obedece a l orden: K , N, Ca, P y Mg.

Contenido de macroelementos y mater ia  seca de l g rano .
Variedad 'Catua i Amarillo?

Macroelementos (%) N X Rango CV %

Nitrógeno

Fósforo

Po ta s io

C a l c i o

Magnesio

MST

Fósforo
Campo 2

Potasio

Calcio

Magnesio

MST

N i t r ó g e n o

Fósforo

Campo 3 Potasio
Calc io

Magnesio 1 9 27,92 21,21 - 28,63 5,3
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cafk comercial  por  var iedades .

Macroelementos (%)

Composición N P K Ca Mg MST

'Ca tua i Amarillo' 2,08 0 , 1 7 . 2,48 0,29 -0,13 27,97

'Catur ra Rojo' 1 ,95 0,18 2,4.1 0,23 0,12 28,16

Exportaciones (kg/t'] N Ca Mg

'Ca tur ra Rojo' 28,80 5,87 43,19 3,41 1,80

Estos va lo re s , e n l a s condiciones e s p e c í f i c a s  d e l  Escam-
bray, con práct icamente coinc identes con l o s informados po r
Malavolta (1963) en condiciones d i f e r e n t e s . Este a u t o r r e -
p o r t ó l o s po rcen t a j e s s i g u i e n t e s : N , 1 ,74 ; P, 0,12; K , 2,64;
Ca, 0 , 3 4 y Mg, 0,14. En e s t e t r a b a j o se r e g i s t r a r o n porcen-
t a j e s l igeramente supe r io r e s de N y P.

Maestr i y Barros (1977) c i t a d o s por Rena e t a l . ( 1 9 8 6 )
examinaron l a curva de crecimiento de l f r u t o del café y su
composición mineral y observaron va lo re s que se asemejan a
l o s expues tos , con la excepción d e l n i t rógeno , que fue menor ,
l o que pudiera a soc i a r s e a l a f e r t i l i d a d del sue lo e n t r e
o t r o s  f a c t o r e s .  

Con e l c á l c u l o  d e l a s expor tac iones por t o n e l a d a s  de
café c o m e r c i a l (Tabla 3 ) , s e determinó que l a s dos var ieda-
des e s tud i adas son práct icamente s i m i l a r e s y que con La co -
secha se r e t i r a n d e l campo cant idades i m p o r t a n t e sde K y N
l o q u e se r e l a c i o n a lógicamente con l a constitución química
de los granos de c a f é , aspec to é s t e que debe t ene r se en cuen-
t a a l determinar l a s dos i s de f e r t i l i z a n t e a a p l i c a r , ya
que de acuerdo con Correa e t a l . -(1983) en l o s f r u t a s s e
expor ta e l 35 % de X y el. N , d e l t o t a l extraído p o r
l a p l a n t a .

CONCLUSIONES

1, En l a c o n s t i t u c i ó n d e l grano, l o s elementos que se
encuentran en mayores cant idades son el K y el N , r e -
gistrándose los porcenta jes de 2,48 )* 2,38 respecti-
vamente pa ra l a v a r i e d a d 'Catuai Amarillo ' y 2 , 4 0 1 y
1,95 pa ra l a 'Catur ra Rojo.



2 . Las dos v a r i e d a d e s e n  e s t u d i o  t u v i e r o n un comporta-
miento s i m i l a r  p a r a  l a s exportaciones, e n e l s igu i en-
t e o r d e n  d e c r e c i e n t e :  K , N , P, Ca y Mg.

RECOMENDACIONES

1. A l c a l c u l a r l a s d o s i s de f e r t i l i z a n t e s , s e debe t e n e r
en cuen ta l a restitución a l s u e l o , fundamentalmente,
de n i t r ó g e n o y p o t a s i o de acuerdo con e l rend imien to
esperado .

a b s t r a c t

MICROELEMT CONTENTS ON RIPE COFFEE CHERRY (CATUAI
A M A R I LL O AND CATURRA ROJO VARIETY) AND EXPORTATIONS
PER HARVESTING

A t r i a l was c a r r i e d ou t d u r i n g t h e 1986 h a r v e s t i n g .
F ive c o f f e e p l a n t a t i o n of Coffea a r a b i c a Lin . ,
r a i s e d wi th Catuai a m a r i l l o and Catur ra r o j o on a
a y e l l o w i s h r e d - f e r r a l i t i c s o i l , spaced a t 1 m x
x 2 m under a v a r i e d n a t u r a l shade were taken on
' E l Sopapo" farm, Cumanayagua c o f f e e e n t e r p r i s e
Cienfuegos p r o v i n c e , a t a h e i g h t of 7 4 0 m o s l ; 1 4 9
sampligs of r i p e cof fee c h e r r y were ana lyzed and
t h e assesing of c h e m i c a lcompos i t ion on t h e micro-
elements N , P , K , Ca, and Mg was determincd. With
percentage o f each one and t h e  d r y  m a t t e r  o f  t h e
bean, t h e quantity e x p o r t e d by t h e  h a r v e s t  was c a l -
c u l a t e d . N and K r e s u l t e d t h e e x t r a s t e d e lements
on a g r e a t d e g r e e , cor respondieng t o 3 0 , 6 and
41,15 marketabl e coffee r e s p e c t i v e l y t o Catua i
a m a r i l l o v a r i e t y a n d 2 8 , 8 0 and 4 3 , 1 9 t o Ca tur ra
r o j o .
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